St. Wendeler

Unser Olsortiment
Notre assortiment d huiles



Historie

Der Verein St. Wendeler Olsaaten e.V. entstand 1995
aus dem Zusammenschluss von Landwirten aus dem
Saarland und dem angrenzenden Rheinland-Pfalz.
Die Gesamtflache von ca. 6.000 ha wird nach den
Regeln des kontrolliert integrierten Pflanzenanbaus
bewirtschaftet.

Seit 1997 besitzt der Verein eine eigene Olpresse,
welche 2004 durch eine groBere Presse ersetzt
wurde. Damit kénnen jahrlich ca. 4.500t Rapssaat
zu feinem, kalt gepresstem Speisedl verarbeitet
werden.

Fir Verwaltung und Vertrieb wurde die St. Wendeler
Olsaaten GmbH & Co. KG gegriindet, deren Sitz sich
auf dem Hofgut Harschberg befindet, wo 1995 die
Umsetzung der Idee St. Wendeler Olsaaten ihren
Anfang nahm.

Im Jahre 2009 kamen noch weitere Produkte hinzu,
um das gesamte Speisedl-Spektrum abzudecken.

Damit reicht das Sortiment von Rapsol Uber
Sonnenblumendl bis zu Walnussél. Das Herz des
Produktsortimentes ist jedoch nach wie vor das
selbst produzierte, kaltgepresste Rapsdl aus
eigenem Anbau.

Qualitdts-Philosophie

Wir streben die jeweils bestmogliche Qualitat
unserer Produkte an. Dies beginnt bei der Aussaat
und Lagerung der Rapssaat und reicht uber
die Produktion bis zur Abfillung. Die Rapssaat
wird am Olmiihlenstandort Marpingen von der
Raiffeisenwarenzentrale Rhein-Main (RWZ) nach
neuesten Erkenntnissen erfasst, gereinigt und
gekiihlt gelagert. Die RWZ ist nach GMP 13/B2 (www.
pdv.nl) zertifiziert. Qualitdtsplanung und Sicherung
sind unser oberstes Ziel. Unser Unternehmen ist
seit 2006 nach IFS (International Food Standard /
www.food-care.info) zertifiziert. Seit 2010 haben
wir den zweiten IFS Level erreicht und wurden auch
zusatzlich BlO-zertifiziert.

Durch diese hohen Standards ist eine ganzjahrig
gleichbleibende Qualitdt gewahrleistet.
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L'associatio

Olsaaten e.V. a but
non lucr 1995 par la réunion
d’agricu aSarre etdelaRhénanie-
Palatinat voisine. La surface totale de 6 000 hectares
est exploitée conformément aux regles de I'agriculture
intégrée controlée.

Depuis 1997, I'association posséde sa propre presse
a huile qui a été elle-méme remplacée par une plus
grande en 2004. C'est ainsi que environ 4 500 tonnes de
colza récolté peuvent étre chaque année transformées
en huile fine pressée a froid.

La St. Wendeler Olsaaten GmbH & Co. KG a été fondée
pour le but de l'administration et distribution de I'huile
de colza . Son siege est situé sur la propriété de Hofgut
Harschberg la ou l'idée des St. Wendeler Olsaaten est
devenue réalité en 1995.

D’autres produits vinrent s‘ajouter en 2009 afin de
couvrirlensemble de la palette des huiles alimentaires.

C'est ainsi que l'assortiment se compose de I'huile de
colza jusqu’au I'huile de noix et I'huile de tournesols.
Le cceur de la palette de produit reste cependant
I’huile de colza issue de nos propres cultures que nous
produisons et pressons a froid nous-mémes.

Philosophie de qualité

Nous faisons tout notre possible pour atteinte toujours
la meilleure qualité possible pour nos produits.
Ca commence par les semences et le stockage des
graines de colza et s’étend jusqu’a la production et
au remplissage. La récolte de colza est réceptionnée,
nettoyés et stockée réfrigérée sur le site du « Moulin de
Marpingen » dela Raiffeisenwarenzentrale Rhein-Main
(RWZ) conformément aux méthodes les plus récentes.
La RWZ est certifiée conforme au GMP 13/ B2 (www.
pdv.nl). La planification et la garantie de la qualité
constituent notre priorité absolue. Notre société est
certifiée par I'lFS (International Food Standard /www.
food-care.info) depuis 2006. Nous avons atteint le
deuxiéme niveau de I'IFS en 2010 et nous avons de plus
été certifiée BIO.

Ces hauts standards garantissent une qualité égale
tout au long de I'année.




FeurReat sperialole e specals Flur Rea

- FleurReal Distels| Huile de carthame FleurReal 6
- FleurReal Sonnenblumenal Huile de tournesols FleurReal, pressée & froid 6
- FleurReal Rapsél, kalt gepresst Huile de colza FleurReal, pressée a froid 7
- FleurReal Erdnussol Huile d'arachide FleurReal 7
- FleurReal Walnussal Huile de noix FleurReal 8
- FleurReal Traubenkernél Huile de pépins de raisin FleurReal 8
Olivendle Huiles d’olives
- Chateau de Montfrin, Frankreich Chédteau de Mantfrin, France g
Raffinate Raffinées
- FleurReal Sonnenblumendl Huile de tournesols 10
- Eureal Sojadl Huile de soja 11
- Eureal Rapsol Huile de colza 11
- Pflanzendl Raffinat PE Kanister Huile végétale raffinée en bidon en PE 12



Kaltgepresste Rapsole

Huiles de colza pressées a froid

Feines St. Wendeler Rapsél, kalt gepresst
Huile de colza St. Wendeler fine, pressée a froid

Art. Nr. / N°d‘art.: 83071
Einheit / Unité: 6 x 500 ml

EAN Flasche / Bouteille EAN: 4033695 11310 2
EAN Karton / Carton EAN: 4033695 11311 9

Kalt gepresstes Rapsol ist das Olivendl des Nordens. Wegen seiner
optimalen Zusammensetzung der Fettsdauren ist es besonders wichtig fir
eine gesunde Erndahrung

Fir das Feine St. Wendeler Rapsol wird die Saat von den Rapsfeldern der
Umgebung sorgfiltig in der eigenen Olmiihle gepresst und zu diesem
goldgelben, nussigen Ol verarbeitet.

LL’huile de colza pressée a froid est appeller « I’huile d'olives » du nord . Elle est
particuliérement importante pour une alimentation équilibrée en raison de sa
combinaison idéale d’acides gras.

Pour la production de I’ Huile de colza St. Wendeler fine, les graines de colza
recoltées des champs de notre région sont pressées avec le plus grand soin
dans notre propre moulin et traitées pour devenir cette huile jaune doré au
gout de noisette.

Auch in folgenden GrdBen erhdiltlich:
Disponible également dans les quantités suivantes:
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Art. Nr./N°dart.: 83080 Mini-Flasche / Mini-bouteille
Einheit / Unité: 24 x 100 ml

EAN Flasche / Bouteille EAN: 4033695 11320 1
EAN Karton / Carton EAN: 4033695 11321 8

Art. Nr./N°dart.: 83010 Weil3blechkanister / Bidon en fer blanc
Einheit / Unité: 2,50 |

EAN Kanister / Bidon EAN: 4033695 113300
EAN Palette / Palette EAN: 4033695 11331 7

Art. Nr./N°dart.: 83020 Weil3blechkanister / Bidon en fer blanc
Einheit / Unité: 5,001

EAN Kanister / Bidon EAN: 4033695 11340 9 Ferhdl Vitamin ¢
EAN Palette / Palette EAN: 4033695 11341 6 ;

KALTGEPRESST




Huile de colza de la Sarre, pressée a froid

Art. Nr. / N°d‘art.: 83070
Einheit / Unité: 6 x 500 ml

EAN Flasche / Bouteille EAN: 4033695 11230 3
EAN Karton / Carton EAN: 4033695 112310

Friher galt Rapsdl wegen seines hohen Anteils an Erucasdure unter
ernahrungsphysiologischen Gesichtspunkten als bedenklich und auch
sein bitterer Geschmack trug dazu bei, dass sein Ruf kein besonders guter
war. Seit Mitte der 80er Jahre wird Raps angebaut, dieser weist ein fir die
menschliche Erndhrung geradezu ideales Fettsduremuster auf und ist frei
von Erucasdure.

Im August wird gesat, im Mai des darauf folgenden Jahres stehen die
Rapsfelder in voller Bliute. Ab Mitte Juli wird geerntet. Die Samenkdrner
werden auf Qualitdat und Reinheit gepriift undin Silos trocken und geschiitzt
gelagert. Die Pressung erfolgt durch eine Schneckenpresse bei max. 40°.

Das Ol wird anschlieBend gefiltert. Die wertvollen Inhaltsstoffe, wie z.B.
das fettlosliche Vitamin E sowie die vielfdltigen Fettbegleitstoffe, die fur
den betont nussigen Geschmack sorgen, bleiben so erhalten.

Autrefois, I'huile de colza était considérée comme peu stre du point de vue
diététique en raison de son taux élevé d’acide érucique. Le gout amer lui aussi
aidait a accentuer sa mauvaise réputation. Depuis le milieu des années 80, on
cultive du colza 00 qui a une composition d’acides gras absolument parfaite
pour I'alimentation humaine et qui ne contient pas d’acide érucique.

Les semences se font en mois d'aolt et au mois de mai de I'année suivante
les champs de colza sont en pleine éclosion. La récolte se fait a partir de la
mi-juillet. On contréle la qualité et la pureté des graines puis celles-ci sont
séchées en silos et entreposées bien protégées.

Le pressage se fait avec une extrudeuse a 40° maximum. L'huile est ensuite
filtrée. Les précieux nutriments comme par exemple la vitamine E liposoluble
ainsi que les multiples lipides complexes qui lui donne son gout particulier «
noisette » restent ainsi préserveés.

Feines,
EFMM.&i




Distﬂllil h‘&f elnen niedrig&n Hauchﬁﬁnkt [‘tsﬂ"] und ist z‘um Frll‘tieren'
ungeeignet.

Le carthame des teinturiers est une plante annuel aux racines profondes. Ces
graines sont un peu plus petites que celle du tournesol et sa teneur en graisse est
d'environ 30%. Ces graines non traitées proviennent aujourd'hui majoritairement
du Mexique et des Etats-Unis.

LUhuile de carthame a un paint de fumée trés bas (150 *) et elle n‘est donc pas
adaptée aux fritures.

FleurReal Sonnenblumendl, kalt gepresst
Huile de tournesols FleurReal, pressée a froid

Art. Nr. /N°dart.: 83452

Einheit / Unité: 6 x 500 ml

EAN Flasche / Bouteille EAN: 403369517011 2

EAN Karton / Carton EAN: 4033695 18011 1

Dieses Ol stammt aus den Kernen der Sonnenblumen, grofe Anbaugebiete

liegen in Osteuropa und Frankreich. Die Kerne werden durch Kaltpressen zu
einem biclogisch wertvollen Ol veredelt.

Cette huile provient des graines des fleurs de tournesols dont on trouve les plus
grandes plantations en Europe de 'est et en France. Ces graines sont ennoblies en
étant pressées a froid pour devenir une huile biologique de haut qualité.




SEERL
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Dieses sorgfaltig kalt gepresste Rapsél kommt aus deutschem Anbau. Es
ﬂigngt sﬂ:h Iummlﬂrs zur Herstellmg von Salatsaucen, ah&r auch zum
Backen, Braten und Diinsten.

Die ausgewogene Fettsdurezusammensetzung ist fiir eine gesunde
Erndhrung optimal.

Cette huile de colza soigneusement pressée a froid provient de l'agriculture
allemande. Elle s'adapte trés bien a la préparation de sauces de salades mais
aussi a la patisserie, a la préparation de rétis et a la cuisson d la vapeur.

La combinaison équilibrée d'acides gras est parfaitement adaptée pour une
alimentation saine.

FleurReal Erdnussol

Huile d’arachide FleurReal

Art. Nr. / N° d'art.: 83453

Einheit / Unité: 6 x 500 ml

EAN Flasche / Bouteille EAN: 4033695170143
EAN Karton / Carton EAN: 4033695 18014 2

Erdniisse kommen vorwiegend aus den Siidstaaten der USA, Mexico, Indien und China.
Eigentlich gehoren die Erdniisse zur Familie der Hiilsenfriichte. Sie wachsen an den
unterirdischen Zweigen des Strauches in einer Tiefe von ca. 5 cm. Die dinne Schale
enthélt zwei Fruchtkerne, welche einen Fettgehalt von 50 % haben. Das Ol wird durch
Auswaschen oder Extrahieren und anschliefender Raffinierung gewonnen.

Erdnussdl ist fast farblos und besonders hoch erhitzbar und deshalb gut geeignet zum
Braten und fiir Fondues.

Les cacahouétes proviennent majoritairement des Etats-Unis, du Mexique, d'indes et de Chine.
En réalité, les cacahouétes font partie de la famille des légumineux. Elles poussent sur les
branches souterraines de l'arbuste a une profondeur denviron 5 em. La fine coguille contient
deux graines qui ont une teneur en graisse de 50%. L'huile est récupérée par nettoyage ou par
extraction et elle est ensuite raffinée,

L'huile d'arachide n'o pratiguement pas de couleur, elle peut étre chauffée a trés hautes
températures, ¢ est pourquoi efle est particuliérement bien adaptée aux rétis et aux fondues.
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Bte Anbaugeb : }egt in Kafffwafen,mﬁar &uﬁfx
in Frankr verden W :_,tﬁ&m mg;nﬁen ﬁaéngen»geamm

Unser Walnussl erhalt seinen besonderen Geschmack durch die Mischu ng von
waiﬁusﬂﬂl Raffinat mit kait gepresstem Walnussol.

Es passt besonders gut zu herbstlichen Salaten.

La plus grande région d'exploitation de noix du monde se trouve en Californie
mais également en France les noix sont récoltées en grandes quantités.

Afin d'obtenir son goat tendre de noix avec un léger aréme grillé, on presse des
noix grillées avec un raffinat de noix en provenance de Californie.

L'huile de noix va particuliérement bien avec les salades d'automne.

FleurReal Traubenkerndl
Huile de pépins de raisin FleurReal

Art. Nr. /N d'art.: 83456

Einheit / Unité: 6 x 500 mi

EAN Flasche / Bouteille EAN: 4033695170167
EAN Karton / Carton EAN: 4033695 18016 6

Alle weinerzeugenden Lander produzieren auch Traubenkernd! . Es wird aus den
getrockneten Kernen von Trauben gewonnen, welche nicht besonders ergiebig
sind. Um einen Liter Ol zu erzeugen, werden bis zu 45 kg Kerne benditigt. Das
Ol wird durch Extrahieren und anschlieBendem Raffinieren gewonnen.

Das Ol ist besonders hoch erhitzbar ( Rauchpunkt ca. 190°) und deshalb gut
geeignet zum Braten und fir Fondues.

Tous les pays viticoles produisent également de I'huile de pépins de raisin. Elle est
extraite des pépins de raisin séchés qui ne sont pas particuli¢rement abondants. Il
faut jusqu'a 45 kg de pépins pour obtenir un litre d'huile. L'huile est récupérée par
extraction et elle est ensuite raffinée.

Cette huile peut étre chauffée a trés hautes températures (point de fumée a 190°
environ) c'est pourquoi elle est particulierement bien adaptée aux rétis et aux
fondues.
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Chateau de Montfrin Olivendl
Huile d olives Chateau de Monlfrin

Art. Nr. / N° d'art.. B3455

Einheit / Unité: 12 x 500 ml

EAN Flasche / Bouteille EAN: 403369517011 2
EAN Karton / Carton EAN: 403369518011 1 "

Olivenol ist das klassische Ol der Mittelmeerlander und hat von dort aus seinen
Siegeszug nach Norden angetreten. Wo auch immer im Mittelmeerraum
Zeugnisse von Zivilisation zu finden sind, findet man auch Spuren des
Olivenanbaus und der Produktion von Olivendl. Oliven&l ist wie Rapsol
dlsdurereich und hat in der Privention von Herzkreislauferkrankungen einen
besonders hohen Stellenwert.

Olivendle gibt es in vielen Geschmacksrichtungen, von mild bis kraftig, dies
ist abhdngig von der verwendeten Olivensorte, Klimabedingungen und
Bodenbeschaffenheit.

Das franzdsische Olivendl vom Chateau de Montfrin ist ein besonders mild-
fruchtiges Olivendl mit einem geringen Sduregrad. Es wird auf den besten
Anbauflichen in der Provence und im Languedoc angebaut und nur in
verhdltnismaBig kleinen Mengen produziert. Die Union Oléicole Provencale
ist ein Zusammenschluss von Produzenten, welche durch innovative
Anbaumethoden und Erntetechniken eine echte Qualitatssteigerung erreicht
haben. Das Ol kommt nicht mit Luft in Berihrung, dies bewahrt das Ol vor
jeglicher Beeintrachtigung.

Die kontinuierliche Uberragende Qualitdt dieses Olivendles spiegelt sich
in verschiedenen Auszeichnungen in Frankreich und Deutschland wieder,
aktuell erhielt das Olivendl vom Chateau de Montfrin die Goldmedaille der
DLG.

LChuiled'olivesest!'huileclassiquedes pays méditerranéensetc'estdelaégalement
gu'elle a entamé sa conquéte du nord. 00 que ['on trouve des témoignages de
civilisation dans le pourtour méditerranéen, on y trouve également des traces de
culture des oliviers et de praduction d'huile d'olives. Tout comme 'huile de colza,
I'huile d'clives est riche en acides gras et elle jouit d'une estime toute particuliére
dans la prévention des maladies cardio-vasculaires.

Les huiles d'ofives sont disponibles dans de nombreux godts différents, de doux
a fort, selon l'espéce d'olives utilisées, les conditions climatiques et la structure
du sol.

L'huile d'olives francaise du Chédteau de Montfrin est particulierement douce et
fruitée avec un faible degré d'acidité. Elle est cultivée dans les meilleurs vergers
de Provence et du Languedoc et elle n'est produite que dans des quantités
comparativement faibfes. U'Union Oléicole Provencale est une réunion de
producteurs qui ant réussi une véritable amélioration de la qualité grace a des
méthodes de culture et des technigues de récolte innovantes. L'huile nentre
jamais en contact avec l'air ce qui la préserve de toute influence extérieure.
Lexcellente qualité continue de cette huile d'olives se révéle dans les différents
prix gu'elle a recus en France et en-Allemagne, derniérement la médaille d'or du
DLG.

chatean de Montnn

HUILE D’OLIVE




FleurReal Sonnenblumendél, Raffinat
Huile de pépins de raisin FleurReal

Art. Nr. /N dart.: 83370

Einheit / Unité: 12 x 750 mi

EAN Flasche / Bouteille EAN: 4033695 17001 3

EAN Karton / Carton EAN: 4033695 18001 2

Der Klassiker unter den Speisedlen.

Sonnenblumendl ist weltweit am meisten wverbreitet.
Hauptanbaugebiete sind Osteuropa und Argentinien.

Die Sonnenblume gehdért zu den Korbblitlern, pro Bliite
erhalt man ca. 1500 Kérner, welche nach der Trocknung
gepresst werden.

Raffiniertes Sonnenblumendl ist vor allem zum Braten
geeignet. Wegen seines neutralen Geschmacks ist es
aber auch in der Kalten Kiiche beliebt, vor allem bei der
Zubereitung von Mayonnaise und Remoulade.

Le classique des huiles alimentaires.

L'huile de tournesols est ['huile la plus rependue dans le
monde. Les principales régions de culture sont I'Europe de ['est
et I'Argentine.

Le tournesol fait partie des astéracées, on obtient environ 1500
graines par fleur qui sont pressées aprés le séchage.

L'huile de tournesols raffinée est surtout adaptée a la cuisson.
Grace a son golt neutre, elle est également appréciée dans la
cuisine froide surtout pour la préparation de mayonnaises et
de sauces rémoulade,
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Sojaﬁl hat EinEft bESvndbrs hohen Anteil an Linalsﬁum, dm zu den essentiellen
Fettsduren zahlt. Sojadl schmeckt neutral und lasst bei der Speisenzubereitung
den Zutaten ihr typisches Aroma.

Cette huife est extraite des graines de soja dont la culture se fait majoritairement
en Amérique centrale et du nord ainsi qu'en Asie orientale. Aprés la récolte, les
graines de soja sont séchées et hachées délicatement et 'huile en estalors extraite.

Lhuile de soja a un toux particuliérement élevé d'acide linoléique qui compte
parmi les acides gras essentiels. Son golt est neutre et, lors de la préparation de
plats, elle donne son aréme typique aux ingrédients.

Eureal Rapsél, Raffinat

Huile de colza Eureal, raffinée

Art. Nr. / N” d'art.: 83350

Einheit / Unité: 12 % 750 mi

EAN Flasche / Bouteille EAN: 4033695 17003 7
EAN Karton / Carton EAN: 4033695 18003 6

Aus Rapssaat, die Saat fiir dieses Ol wird in USA und Europa angebaut.

Rapsél Raffinat kann gut erhitzt werden und eignet sich daher gut zum Braten
und Backen. Es schmeckt wie alle Raffinate neutral.

Les graines de colza de cette huile proviennent des Etats-Unis et d'Europe.

Lhuile de colza raffinée se réchauffe trés bien et elle est donc trés bien adaptée d
la cuisson et a la pdatisserie. Comme toutes les huiles raffinées, san godt est neutre,
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EAN Kanister / Bidon EAN:
EAN Karton / Carton EAN: 4033695 18066 0

Besonders fiir GroBverbraucher geeignet. Kann Soja-, Raps-
‘oder Sonnenblumendl enthalten. '

Particulierement adaptée aux gros consommateurs. Peut
contenir de 'huile de soja, de colza ou de tournesols







Unsere Konta
Nos coordonnées

Kleeschulte GmbH & Co. KG

Bennenberg 6

D-33142 Biiren

Telefon: 02951 / 6005-0 .
Fax: 02951/ 6378

E-Mail: agrar@kleeschulte.de
Internet: www.oelpflanzen.de
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